
 

 Notre sélection de fromages
 Charcuterie de la Maison Montauzer
 Viennoiseries Pastel 
 Pâtisseries de l’Auberge
 Pastis landais de la Maison Mitchut
 Gâteau basque de la Maison Pariès
 Muesli de l’Auberge
 Fruits de saison 
 Compote de l’Auberge 
 Yaourts de l’Auberge
 Fromage blanc fermier 
 Confitures de Sandrine Gondolo
 Caramel à tartiner de l’Auberge

  

 Praliné à la cacahuète de Soustons
 Miel de Cambo-les-bains 
 Beurre bio de Mendionde
 Pain de la Boulangerie Énnéartz 

 Jus de fruits de saison

 Croissant au jambon Ibaïama

 Notre Gâteau basque au
       fromage de brebis fermier

 Œufs fermiers au choix : 

        Cocotte / txistorra
        Au plat / ventrèche
       Brouillés / esturgeon fumé
       Poché / truite fumée

 Crêpes à la châtaigne basque 

 Chocolatine perdue

Pour les Gourmands Raisonnés
Buffet (28€ / hôte)

En complément 
pour les Aventuriers,
À la demande (+ 10€ / hôte)

Petit-déjeuner des jeunes gourmands : 12 € / hôte



 Our cheese selection 
 Maison Montauzer’s charcuterie 
 Pastel Bakery’s croissant
 Homemade pastries of the day 
 Mitchut’s pastis landais  
 Basque cake from Maison Pariès
 Homemade muesli
 Seasonal fruit salad 
 Homemade compote 
 Homemade yogurts
 Local cows «fromage blanc»
 Sandrine Gondolo’s jams
 Homemade caramel spread
 Homemade peanut praline spread
 Honey from Cambo-les-Bains
 Organic butter from Mendionde
 Enneartz Bakery’s bread
 Seasonal fruit juices

 Ibaïama’s ham croissant

 Homemade sheep cheese basque        
       cake

 Farmhouse eggs to choose : 
        Baked egg / txistora (local
              sausage)
        Fried egg / bacon
       Scrambled eggs / smoked
             sturgeon
           Poached egg / smoked trout

 Basque chestnut crepe 

 Chocolate croissant french toast

Breakfast for young gourmets  : 12 € / guest

For sensible gourmets 
(28€ / guest)

As extra, if feeling adventurous, 
on order (+ 10€ / guest)


